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1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ 

 

Цель реализации программы.  

Целью реализации программы «Сыродел» является: 

- приобретение, закрепление и углубление знаний, необходимых для 

производственно-технологической деятельности в области сыроделия; 

- практическое применение и умение пользоваться национальными 

стандартами и техническими регламентами, принятыми в Таможенном союзе; 

- практическое изучение методик по определению качества молока и 

продуктов его переработки в производственных условиях;  

- изучение сущности и обоснование технологических процессов 

производства сыра различных видов; 

- принципы построения технологических схем их производства, вопросы 

создания безотходной технологии, требования, предъявляемые к качеству 

сырья и продукции; 

- уметь производить материальные расчеты и выбирать оптимальные 

условия проведения технологических процессов производства сыра; 

- определять основные характеристики состава и свойств сыра, 

пользоваться современными методами контроля технологических операций, 

качества сырья и готовой продукции; 

- иметь представление о путях совершенствования технологических 

процессов. 

Целью реализации программы является приобретение обучающимися 

компетенций, необходимых для выполнения следующих видов деятельности: 

- участвовать в технологии приемки, хранения и переработки молока; 

- осуществлять контроль качества и безопасности молока и молочной 

продукции; 

- уметь эксплуатировать технологическое оборудование для переработки 

молока. 

Нормативные правовые и методические документы для разработки 

программы профессионального обучения  

Нормативно-правовую базу разработки основной программы 

профессионального обучения составляют:  

- Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. №273-ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации»;  

- Приказом Министерства просвещения РФ от 26.08.2020г. № 438 «Об 

утверждении Порядка организации и осуществления образовательной 

деятельности по основным программам профессионального обучения»; 

- Приказом Министерства образования и науки РФ от 2 июля 2013 г.  

№ 513 «Об утверждении Перечня профессий рабочих, должностей служащих, 

по которым осуществляется профессиональное обучение»; 

- Профессионального стандарта 22.002 Специалист по технологии 

продуктов питания животного происхождения, утверждѐнный приказом 

Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 30 августа 

2019 года N 602н. 
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- Единый тарифно-квалификационный справочника работ и профессий  

рабочих (ЕТКС Выпуск 49).  

Программа направлена на приобретение квалификации: Сыродел 2-го 

разряда. 

 

Характеристика нового вида профессиональной деятельности, новой 

квалификации 

а) Область профессиональной деятельности слушателя, прошедшего 

обучение по программе «Сыродел», включает: 

­ совокупность средств, способов и методов деятельности, 

направленных на совершенствование технологии хранения и переработки 

молока; 

б) Объектами профессиональной деятельности являются: 

­ технологии приемки молока; 

­ технологии первичной обработки и хранения молока; 

­ технологии переработки молока; 

­ методики органолептической и физико-химической оценки качества 

молока и продуктов его переработки в условиях учебной и научно-

исследовательской лаборатории по технологии молока и молочных продуктов. 

в) Слушатель, успешно завершивший обучение по данной программе, 

должен решать профессиональные задачи в соответствии с видами 

профессиональной деятельности: 

1) нормативно-технологическая документация: 

­ умение эффективно пользоваться стандартами, инструкциями и 

техническими регламентами на молоко и продукты его переработки; 

2) производственно-технологическая деятельность: 

­ освоение на практике и совершенствование первичной обработки 

молока; 

­ освоение методик оценки качества молока и продуктов его переработки. 

­  ведение количественно-качественного учета молока; 

­ освоение основных этапов переработки молока в сыры и другие 

молочные продукты. 

Планируемые результаты обучения 

Слушатель в результате освоения программы должен обладать 

следующими профессиональными компетенциями (ПК): 

в области производственно-технологической деятельности: 

способностью: 

- реализовывать технологии хранения и переработки продукции 

животноводства (ПК-1); 

- реализовывать качество и безопасность сельскохозяйственного сырья и 

продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и 

законодательной базы (ПК-2); 

- эксплуатировать технологическое оборудование для переработки 

сельскохозяйственного сырья (ПК-3). 
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2) Слушатель должен обладать знаниями и умениями в следующих 

областях науки, техники и технологических процессов хранении и переработки 

продукции животноводства: 

­ технологические процессы хранения молока; 

­ технологические процессы переработки молока; 

­ обучение методам оценки качества молока и продуктов его 

переработки.  

Задачи: 

- практическое изучение методик по определению качества молока и 

продуктов его переработки в производственных условиях; 

- изучение сущности и обоснование технологических процессов 

переработки молока; 

- принципы построения технологических схем переработки молока и 

изучение требований, предъявляемых к качеству сырья и продукции. 

Результатом освоения профессиональной подготовки по программе 

«Сыродел» является овладение обучающимися видом профессиональной 

деятельности, в соответствии с требованиями Единого тарифно-

квалификационного справочника работ и профессий рабочих (ЕТКС). 

 

Сыродел 2-го разряда 

Характеристика работ. Подача фляг с молоком к весам. Слив молока в 

приемные ванны. Слив части сыворотки из сырных ванн при ручном удалении 

сыворотки. Укладка брусков сырной массы в формы при образовании и 

разрезке пласта в сырных ваннах. Сепарирование подсырной сыворотки. 

Транспортировка форм с сыром к прессам, а отпрессованного сыра в солильное 

помещение. Транспортировка сыров на тележках при осуществлении операций 

по уходу за сыром. Подготовка сыров для отгрузки. Маркировка ящиков. 

Обертывание сыров бумагой, укладка их в ящики. 

Должен знать: основные свойства молока и сыра; основы технологии 

производства сыров; основные правила ухода за различными видами сыра; 

назначение и состав моющих и дезинфицирующих средств; правила упаковки. 

Комментарии к профессии 

Приведенные тарифно-квалификационные характеристики профессии 

«Сыродел» служат для тарификации работ и присвоения тарифных разрядов 

согласно статьи 143 Трудового кодекса Российской Федерации. На основе 

приведенных выше характеристик работы и предъявляемых требований к 

профессиональным знаниям и навыкам составляется должностная инструкция 

сыродела, а также документы, требуемые для проведения собеседования и 

тестирования при приеме на работу.  

Категория слушателей: слушатели, имеющие/получающие среднее 

образование. 

Трудоемкость обучения:  

Трудоемкость обучения по программе – 144 часа, включая все виды 

аудиторной и внеаудиторной (самостоятельной) учебной работы 

обучающегося. Общий срок обучения – 9 недель.  
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Возможно обучение по индивидуальному учебному плану, в том числе 

ускоренное обучение, в пределах осваиваемой программы профессионального 

обучения. 

Требования к уровню подготовки поступающего на обучение, 

необходимого для освоения программы. Лица, желающие освоить программу 

профессионального обучения, должны иметь или получать среднее 

образование. 

Наличие указанного образования должно подтверждаться документом 

государственного или установленного образца. 

К освоению основной программы профессионального обучения по 

программе профессиональной подготовки по профессиям рабочих, должностям 

служащих допускаются лица различного возраста, в том числе не имеющие 

основного общего или среднего общего образования, включая лиц с 

ограниченными возможностями здоровья. 

Форма обучения: очная (без отрыва от работы). 

Режим занятий. Учебная нагрузка устанавливается не более 24 часов в 

неделю, включая все виды аудиторной работы слушателя. 

Квалификация, присваиваемая выпускникам  

По окончании периода обучения обучающимся, успешно прошедшим 

итоговую аттестацию, присваивается 2-й квалификационный разряд и выдается 

свидетельство о профессии рабочего, должности служащего установленного 

образца.  

 

Особенности (принципы) построения программы профессиональной 

подготовки «Сыродел»:  

 модульная структура программы; 

 в основу проектирования программы положен компетентностный 

подход; 

 применение современных образовательных технологий, 

инновационных методов обучения (практико-ориентированная технология, 

инновационно-действенное обучение, методы анализа конкретных ситуаций); 

 выполнение комплексных (сквозных) учебных заданий, требующих 

практического применения знаний и умений, полученных в ходе изучения 

логически связанных дисциплин (модулей); 

 возможность формирования индивидуальной траектории обучения; 

 использование информационных и коммуникационных технологий, в 

том числе современных систем технологической поддержки процесса 

обучения, обеспечивающих комфортные условия для обучающихся, 

преподавателей; 

 использование активных методов обучения (технологии групповой 

деятельности); 

 обучение в рамках образовательной программы реализуют 

специально обученные (прошедшие стажировку, имеющие сертификаты) 

преподаватели, сотрудники профильных перерабатывающих предприятий. 
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