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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ПРАКТИКИ

1.1 Углубленное изучение теоретических основ разрабатываемой проблемы с последующим использованием

полученных данных в практике технолога производства и переработки сельскохозяйственной продукции.

2. МЕСТО ПРАКТИКИ В СТРУКТУРЕ ООП

Цикл (раздел) ОПОП: Б2.О

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:

2.2 Дисциплины и практики, для которых освоение данной практики необходимо как предшествующее:

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ПРАКТИКИ

ОПК-4. Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их применение в профессиональной

деятельности;

ОПК-4.1 Обосновывает современные технологии производства сельскохозяйственной продукции

ОПК-4.2 Реализует современные технологии производства сельскохозяйственной продукции

ОПК-7. Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения

задач профессиональной деятельности.

ОПК-7.1 Обладает знаниями в области современных информационных технологий в профессиональной деятельности

ОПК-7.2 Осуществляет выбор необходимых информационных технологий для решения профессиональных задач

ОПК-7.3 Применяет на практике информационные технологии для решения практических задач в профессиональной

деятельности

ПК-9. Способен участвовать в проведении научных исследований по общепринятым методикам, составлять их описание и

формулировать выводы

ПК-9.1 Участвует в проведении научных исследований по общепринятым методикам

ПК-9.2 Осуществляет обобщение и статистическую обработку результатов опытов, формулирует выводы

ПК-10. Способен решать задачи в области развития науки, техники и технологии с учетом нормативного правового

регулирования в сфере интеллектуальной собственности

ПК-10.1 Решает задачи, связанные с выбором способов использования и распоряжения правами на результаты

интеллектуальной деятельности

ПК-10.2 Осуществляет распоряжение правами на результаты интеллектуальной деятельности, включая введение таких

прав в гражданский оборот

В результате освоения практики обучающийся должен

3.1 Знать:

3.1.1 основные научные исследования, проводимые в стране и за рубежом в области производства и переработки

сельскохозяйственной продукции

3.2 Уметь:

3.2.1 обобщать результаты экспериментов, формировать выводы и предложения

3.3 Иметь навыки и (или) опыт деятельности:

3.3.1 работы современной научно-технической информацией области производства и переработки

сельскохозяйственной продукции

Наименование разделов и тем /вид

занятия/

ЛитератураЧасов Компетен-

ции

Семестр /

Курс

Инте

ракт.

Примечание

4. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ

Прак.

подг.

Раздел 1. Подготовительный этап

Введение. Инструктаж по охране труда и

технике безопасности. Составление плана

научно-исследовательской работы,

включающее ознакомление с тематикой

исследовательских работ в данной отрасли

и выбор темы исследования /Пр/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

2 ОПК-4.15 0 2

Введение. Инструктаж по охране труда и

технике безопасности. Составление плана

научно-исследовательской работы,

включающее ознакомление с тематикой

исследовательских работ в данной отрасли

и выбор темы исследования /Ср/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

2 ОПК-4.15 0 0
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Раздел 2. Основной производственный

этап

Проведение научно-исследовательской

работы /Пр/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

8 ОПК-4.15 0 8

Проведение научно-исследовательской

работы /Ср/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

118 ОПК-4.15 0 68

Раздел 3. Завершающий этап

Корректировка плана научно-

исследовательской работы /Пр/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

2 ОПК-4.15 0 2

Анализ результатов экспериментальных

данных /Ср/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

20 ОПК-4.15 0 20

Анализ результатов экспериментальных

данных /Пр/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

4 ОПК-4.15 0 4

Составление отчета о научно-

исследовательской работе /Пр/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

4 ОПК-4.15 0 4

Составление отчета о научно-

исследовательской работе. /Ср/

Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

24 ОПК-4.15 0 24

Подготовка научной статьи /Пр/ Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

4 ОПК-4.15 0 4

Подготовка научной статьи /Ср/ Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

24 ОПК-4.15 0 24

Раздел 4. Зачет с оценкой

Зачет с оценкой /ЗачётСОц/ Л1.1 Л1.2

Л1.3 Л1.4

Л1.5 Л1.6

Л1.7Л2.1

Л2.2 Л2.3

4 ОПК-4.1

ОПК-4.2

ПК-9.1 ПК-

9.2 ПК-10.1

ПК-10.2

ОПК-7.1

ОПК-7.2

ОПК-7.3

5 0 0

5. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ

5.1. Примерный перечень вопросов к зачету

1. В чем состоит актуальность темы вашего исследования?

2. Точки зрения каких авторов по вашей проблеме являются для вас наиболее близкими?

3. Какие перспективы в развитии вашего исследования вы видите?

4. Какие источники информации с вашей точки зрения являются наиболее приемлемыми для проведения научного
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исследования?

5. Какие источники информации с вашей точки зрения неприемлемы для проведения вашего научного

исследования?

6. Назовите информационные ресурсы, используемые Вами в процессе выполнения отчета.

5.2. Примерный перечень вопросов к экзамену

Экзамен не предусмотрен

5.3. Тематика курсовых работ (курсовых проектов)

Курсовая работа не предусмотрена

Примерные тесты для текущего контроля по Технологии хранения и переработки продукции растениеводства

Требования ГОСТ Р52554-2006 «Пшеница. Технические условия».

1. Область применения данного стандарта распространяется:

1. На зерно мягкой пшеницы, предназначенное для использования в продовольственных и непродовольственных целях.

2. На зерно твердой пшеницы, предназначенное для использования в продовольственных и непродовольственных целях.

3. На зерно мягкой и твердой пшеницы, предназначенное для использования в продовольственных и непродовольственных

целях.

4. На зерно твердой пшеницы, предназначенное для использования в продовольственных и непродовольственных целях.

2. Пшеницу подразделяют на типы по следующим признакам:

1. По устойчивым природным признакам, связанным с ее технологическими, пищевыми и товарными достоинствами.

2. По устойчивым природным признакам, связанным с ее технологическими достоинствами.

3. По устойчивым природным признакам, связанным с ее пищевыми и товарными достоинствами.

4. По устойчивым ботаническим признакам, связанным с ее пищевыми достоинствами.

3. Пшеницу подразделяют на подтипы по изменяющимся природным признакам:

1. Вкусу и цвету.

2. Стекловидности и вкусу.

3. Влажности и натуре.

4. Стекловидности и цвету.

4. К мягкой яровой краснозерной пшенице относятся следующие сорта:

1. Алтайская 81, Воронежская 10, Люба, Московская 35.

2. Новосибирская 67, Саратовская 42, Саратовская 46, Саратовская 55.

3. Дон 85, Тарасовская 29, Донская безостая, Тарасовская 87.

4. Воронежская, Саратовская 42, Дон 85, Люба.

5. Каково количество классов пшеницу в зависимости от качества зерна?

1. 3.

2. 4.

3. 5.

4. 2.

6. К какому классу можно отнести мягкую пшеницу при наличии следующих показателях качества: массовая доля белка,

%, 13,9; массовой доли сырой клейковины, %, 29; число падении, с, 200.

1. 1.

2. 2.

3. 3.

4. 4.

7. К какому классу можно отнести твердую пшеницу при наличии следующих показателях качества: зерна пшеницы

других типов, %, 12; в том числе белозерной пшеницы 2 %.

1. 1.

2. 2.

3. 3.

4. 4.

Приемка зерна на зерноперерабатывающие предприятия и его органолептическая оценка.

1. Отбор проб можно осуществлять как от неподвижных, так и перемещаемых партий зерна с применением:

1. Ручных средств.

2. Механических средств.

3. Ручных и механических средств.

4. Сподручных средств.

5.4. Фонд оценочных средств для проведения текущего контроля
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2. Сколько точечных проб отбирают из автомобиля длиной кузова от 3,5 до 4, 5 м?

1. Четыре.

2. Шесть.

3. Восемь.

4. Десять.

3. Какую пробу образует совокупность точечных проб?

1. Объединенную.

2. Среднесуточную.

3. Среднюю.

4. Общую.

4. Какой должна быть масса средней пробы?

1. менее 2,0 кг.

2. 2,0±0,1 кг.

3. 1,0±0,1 кг.

4. более 3 кг.

5. В соответствии с каким нормативным документом определяют запах и цвет зерна?

1.  ГОСТ 10967-90 «Зерно. Методы определения запаха, вкуса и цвета».

2. ГОСТ 12967-07 «Зерно. Методы определения цвета и запаха».

3. ГОСТ 12967-07 «Зерно. Методы определения цвета».

4. ГОСТ 10967-90 «Зерно. Методы определения запаха и цвета».

6. Какие показатели характеризуют свежесть зерна?

1. Запах, цвет, блеск и вкус.

2. Запах, цвет, массовая доля влаги, натура.

3. Цвет, вкус, натура, стекловидность.

4. Блеск, вкус, натура, стекловидность

7. При какой температуре определяют вкус смеси размолотого зерна?

1. 60-70 °С.

2. 10-20 °С.

3. 40-50 °С.

4. 30-40 °С.

6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПРАКТИКИ

6.1. Рекомендуемая литература

6.1.1. Основная литература

Авторы, составители Заглавие Издательство, год Колич-во

Л1.1 Гаспарян И. Н.,

Сычев В. Г.,

Мельников А. В.,

Горохов С. А.

Основы производства продукции растениеводства: учебник Санкт-Петербург:

Лань, 2021

Электрон

ный

ресурс

Л1.2 Шевченко В. А.,

Фирсов И. П.,

Соловьев А. М.,

Гаспарян И. Н.

Практикум по технологии производства продукции

растениеводства: учебник

Санкт-Петербург:

Лань, 2022

Электрон

ный

ресурс

Л1.3 Ториков В. Е.,

Мельников О. В.

Производство продукции растениеводства: учебное пособие Санкт-Петербург:

Лань, 2021

Электрон

ный

ресурс

Л1.4 Гаспарян И. Н.,

Сычев В. Г.,

Мельников А. В.,

Горохов С. А.

Основы производства продукции растениеводства: учебник

для вузов

Санкт-Петербург:

Лань, 2023

Электрон

ный

ресурс

Л1.5 Глухих М. А. Технология хранения и переработки продукции

растениеводства: учебное пособие

Санкт-Петербург:

Лань, 2024

Электрон

ный

ресурс

Л1.6 Арефьев А. Н. Современные технологии производства продукции

растениеводства: учебное пособие

Пенза: ПГАУ,

2023

Электрон

ный

ресурс

Л1.7 Сумачакова А. Н. Технология хранения и переработки продукции

растениеводства: учебное пособие

Горно-Алтайск:

ГАГУ, 2023

Электрон

ный

ресурс

6.1.2. Дополнительная литература
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Авторы, составители Заглавие Издательство, год Колич-во

Л2.1 Федотов В. А.,

Сафонов А. Ф.,

Кадыров С. В.,

Щедрина Д. И.,

Сафонов А. Ф.,

Федотов В. А.

Технология производства продукции растениеводства:

учебник

М.: КолосС, 2010 20

Л2.2 Исайчев В. А. Технология производства, хранения и переработки

продукции растениеводства: учебное пособие

Ульяновск:

УлГАУ, 2013

Электрон

ный

ресурс

Л2.3 Ч. М. Исламова, Э.

Ф. Вафина

Технология производства продукции растениеводства:

учебное пособие

Ижевск: УдГАУ,

2019

Электрон

ный

ресурс

6.3.1 Перечень программного обеспечения

6.3.1.1 ОС Windows XP

6.3.1.2 SuperNovaReaderMagnifier

6.3.1.3 1С: Предприятие 8. Сельское хозяйство. Комплект для обучения в высших и средних УЗ.

6.3.1.4 bCad Витрина

6.3.1.5 Access 2016

6.3.1.6 Project 2016

6.3.1.7 Visio 2016

6.3.1.8 VisualStudio 2015

6.3.1.9 Office 2007 Suites

6.3.1.1

0

GIMP

6.3.1.1

1

MozillaFirefox

6.3.1.1

2

MozillaThinderbird

6.3.1.1

3

7-Zip

6.3.1.1

4

Справочная правовая система КонсультантПлюс

6.3.1.1

5

Электронный периодический справочник «Система Гарант»

6.3.1.1

6

OfficeStandard 2010

6.3.1.1

7

OfficeStandard 2013

6.3.1.1

8

LibreOffice

6.3.1.1

9

ОС Windows Vista

6.3.1.2

0

ОС Windows 7

6.3.1.2

1

ОС Windows 8

6.3.1.2

2

ОС Windows 10

6.3.1.2

3

Ubuntu (Mint)

6.3.1.2

4

Project Expert 7 Holding

6.3.1.2

5

OpenOffice 4.1.1

6.3.2 Перечень информационных справочных систем

6.3.2.1 Электронный периодический справочник «Система ГАРАНТ». Полнотекстовый, обновляемый. Доступ по

локальной сети академии



Оснащенность

6.3.2.2 Электронная библиотечная система издательства «Лань». Полнотекстовая электронная библиотека.

Индивидуальный неограниченный доступ через фиксированный внешний IP адрес академии неограниченному

количеству пользователей из любой точки, в которой имеется доступ к сети Интернет.http://e.lanbook.com

7. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПРАКТИКИ

Аудитория Назначение ОснащенностьВид работ

315 Учебная аудитория

Демонстрационное оборудование (проектор Acer (1 шт.),

интерактивная доска (1 шт.), моноблок  Acer Aspire С22-865 (1

шт.)) и учебно-наглядные пособия, столы (28 шт.), стулья

ученические (54 шт.), стул для преподавателя (1 шт.), трибуна.

Пр

14а Учебная аудитория

Cтол для преподавателя с тумбой (1 шт.), кресло (2 шт.), столы

ученические (11 шт.), стулья (20 шт.), шкафы для документов и

для одежды (2 шт.), холодильник (1 шт.), МФУ лазерный Kyocera

M2040DN (1 шт.), демонстрационное оборудование (ПК с

выходом в сеть Интернет (1 шт.), интерактивная доска IQBoard

DVT (1 шт.), проектор Acer X128H белый (1 шт.)) и учебно-

наглядные пособия

Пр

123
Помещение для

самостоятельной работы

Компьютерная техника с возможностью подключения к сети

"Интернет" и обеспечением доступа в электронную

информационно-образовательную среду организации(19 шт.),

столы (17 шт.), компьютерный стол 6-и местный (3 шт.), стулья

ученические (34 шт.), стулья п/м (18 шт.), стеллажи с

литературой, видеоувеличитель Optelec Wide Screen (1 шт.)

СР

8. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ОСВОЕНИЮ ПРАКТИКИ

Для освоения практики студентами необходимо:

1. Посещать практические  занятия, к которым следует готовиться и активно на них работать.  На первом этапе студенты,

кроме инструктажа по технике безопасности, должны быть предупреждены о рабочем распорядке, в частности о том, что

их рабочие места должны быть подготовлены. Практика должна  начинаться с опроса, который для группы в 15 человек не

должен  занимать больше 15-20 мин. Во время его должны быть опрошены все студенты группы, поэтому вопросы,

предлагаемые студентам, должны быть настолько конкретны, чтобы требовали короткого, конкретного ответа. Затем

преподаватель должен ознакомить студентов с содержанием практики, с конкретными объектами, которые они должны

изучить. После этого он должен ознакомить их с особенностями технологии производства отдельных видов продуктов,

которые они должны изучить. Если на занятии предусматривается изучение качества сырья и готовой  продукции,

преподаватель должен показать и объяснить методики исследований. На изучение методов оценки качества готовой

продукции не должно быть потрачено более 15-20 мин. Остальное время занятия отводится на практическую работу,

внесение результатов в рабочие тетради и их анализ – не менее 45 мин. На каждом занятии, параллельно с этой работой,

рекомендуется выделять для студентов время (во второй половине занятия) на предъявление на проверку работ, на

прохождение текущего тестирования (письменного ответа на уже проработанные ранее темы практических занятий).

Студенты, пропустившие занятия по практике, или не подготовившиеся к нему, приглашаются на консультацию к

преподавателю. Практическое занятие заканчивается подведением итогов: выводами по теме и выставлением оценок.

2. Систематически заниматься самостоятельной работой, которая включает в себя изучение дополнительной информации,

материалов учебников и статей из биологической литературы, решение задач, написание докладов, рефератов для

получения глубоких дополнительных знаний о живом мире. Задания для самостоятельной работы выдаются

преподавателем.

3. Под руководством преподавателя заниматься научно-исследовательской работой, что предполагает выступления с

докладами на научно-практических конференциях и публикацию тезисов и статей по их результатам.

Практическая подготовка при проведении практики организуется путем непосредственного выполнения обучающимися

определенных видов работ, связанных с будущей профессиональной деятельностью. В рамках практики обучающийся

выполняет работы, относящиеся к научно-исследовательскому типу задач профессиональной деятельности.

ПРИЛОЖЕНИЯ
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